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Constitution du Membre de Jury
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Président du Jury % &5 Z B 5| Gilles Giroud / 1996 MOF Charcutier
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(Chef invité 55154 B

Guy Martin / chef / Le Grand Véfour Paris (2 étoiles Michelin)
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Bernard ANQUETIL / Directeur French F&B Japan
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Michaél MICHAELIDIS / Directeur Cuisine/ Chateau Restaurant Joél Robuchon (3 étoiles Michelin)
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Mathieu TAUSSAC / Chef Consulting / Gourmet Consulting
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Lionel BECCAT / Executive Chef / Esquisse Tokyo (2 étoiles Michelin)
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David BELLIN / Executive Sous Chef / Grand Hyatt Tokyo
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Jocelyn DEUMIE / Coach Japan Team Bocuse d’Or / Chef Rougié Japan
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Franckelie LALOUM / Executive Sous Chef / The Ritz Carlton Tokyo
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Jury Professionnel Japonais/ B A& B (7 4)
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Katsuhiro NAKAMURA / Nippon Hotel / Corporate Director & Corporate Executif Chef
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Hiroshi HORITA / Administrateur de I’ACFJ / President Mange-tout / l1er Prix Taittinger 1984
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Fusao SUZUKI / Executive Chef /The Prince Sakura Tower Tokyo / Grand Prince Hotel Takanawa & Shintakanawa
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Yuichiro WATANABE / Executive Chef &CEO / Nabeno-Ism / 1 étoile Michelin
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Yasuhiko KUSUDA / Charcuterie Meztgerei Kusuda #HiH#BE/ AV T A 7 2K

Noriyuki HAMADA / Executive Chef / Hoshinoya Tokyo Dining / Bocuse de Bronze 2013
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Kenichiro SEKIYA / Executive Chef / L'ATELIER de Joé&l Robuchon (2 étoiles Michelin)
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‘Huissier de justice $ﬂi¥ﬁ Gaél Thévenot /Conseillére agricole adjointe  Ambassade de France au Japon
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‘Directeur du Concours 7 4 L' 7 5*‘

Christophe PAUCOD / Président de I’ACFJ / Owner chef / Lugdunum Bouchon Lyonnais (1 étoile Michelin)
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