
パテ・クルート世界選手権2024年度世界チャンピオン 真野大貴シェフ
＆ ティエリー・ヴォワザン料理長

帝国ホテル東京フランス料理レ セゾンでの特別昼食会

このたび、昨年のパテ・クルート世界選手権2024において技術的な完成度のみならず金箔を施した芸術的な
表現力で世界チャンピオンに輝いた真野大貴シェフと、真野シェフが所属する帝国ホテル東京レセゾンの
ティエリー・ヴォワザン料理長による一日限りの特別な昼食会を開催する運びとなりました。
当協会のために用意された著名フランス人シェフと待望の若手シェフによる美食体験を、心ゆくまでご堪能
いただけましたら幸いです。食事を召し上がっていただいている最中、真野シェフには世界を制したパテ・
クルートへの思いを語っていただきます。

●日時: 2025年 10月7日（火）12:00開演（11：30開場）定員 30名（先着順） 
● 会場:帝国ホテル東京 レ セゾン（東京都千代田区内幸町1-1-1）
                    https://www.imperialhotel.co.jp/tokyo/restaurant/les-saisons

● 参加費: 日本シャルキュトリ協会会員 18,000円/ 一般 20,000円（どちらも消費税・サービス料込）

※日本シャルキュトリ協会の会員に登録いただきますと当協会の全てのイベントに会員価格でご参加いただけます。

【登録料】3,000円（初年度のみ） 【年会費】 個人会員3,000円 / 法人会員 20,000円
ご登録方法：http://charcuterie.jp/member.html

――――お申し込み・お支払い方法について ――――

下記のURLまたは右のQRコードからお申し込みの上、決済をお願いします。

https://eventpay.jp/event_info/?shop_code=8557237638502749&EventCode=P431594782

申込締め切り：2025年9月28日（定員となり次第締め切りとなります）
キャンセルポリシー：キャンセルは9月30日までお受けします。
それ以降はキャンセル料として100％頂戴します。

主催：日本シャルキュトリ協会
www.charcuterie.jp  mail: info@charcuterie.jp   tel: 080-1391-9800

【個人情報の取扱いについて】本申込書にてご提供頂く個人情報につきましては、当局が責任を持って厳重な管理体制の元で保持し、ご本人様に無断で第三者に開示することは一切ございません。

コース内容（シャンパーニュ１杯付き）

前菜： 真野大貴シェフによる「金彩を纏ったパテ・クルート」

メインディッシュ：ティエリー・ヴォワザン料理長による

「国産鰻のマトロート アーティチョークのバリグールを合わせて」

デザート：「ペーシュ“モヒート”」（桃を使用したデザート）

食後のお飲み物
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20000
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