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<> Michel CHAPOUTIER - propriétaire de vignoble M. Chapoutier — Tain - L'Hermitage
VN X TT 4 2L T TAE AT —F—F— (Fr e LI F—Ta)

Présidents du Jury /& ZEE|

<> Yohan LASTRE / Chef propriétaire / Lastre sans apostrophe - Paris
(Champion du monde de Paté-Croate 2012)
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Christophe THIERRY / Chef propriétaire / Maison Thierry - Sainte-Savine
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Jury Frangais / 7 7 » A NEEH

Philippe BATTON / Chef propriétaire / Le Petit Tonneau - Tokyo
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Thibault CHIUMENTI / Chef exécutif / Park Hyatt - Tokyo
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Stephane DEBRACQUE / Academie culinaire de France Maxim’s - Paris
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Jocelyn DEUMIE / Vice-Président de 'ACFJ / Chef exécutif / Wisk Japan Inc. - Tokyo
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Ugo PERRET GALIX/ Chef / Kibun - Tokyo
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Frédéric JAUNAULT / MOF Primeur - France
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Richard LEDU / Président du conseil d'administration/ PH PARIS JAPON Ltd (Pierre Hermé Paris) -Tokyo
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Olivier ODDOS / Chef propriétaire / Chez Olivier - Tokyo
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Fabrice PROCHASSON / Président Academie Culinaire de France - Fance
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Mathieu TAUSSAC / Président / Gourmet Consulting - Yamanashi
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Kohei FUKUDA / Vice-Président de 'ACFJ / Chef / Metzgerei SASAKI — Tokyo

(Champion du monde de Paté-Crodte 2021)
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Keiichiro HAYASHI / Chef exécutif / Fauchon Hotel Kyoto - Kyoto
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Go ISHII / Chef propriétaire / Monolith — Tokyo
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Masakatsu KUDO / Chef exécutif /Tokyo Disney Sea Hotel Mira Costa Milial Resort Hotels - Chiba
T M / RASHI VT A Y = RETAR WRT 4 A=—v— « RTAVI T a2 Z@BEEE (T5)
Tomoyuki MATSUI / Chef propriétaire / Le Bouchon - Kyoto
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Hideyuki NAMBA / Chef propriétaire / Restaurant Pétale de Sakura - Yokohama
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Takahiro NISHIKAWA / CEO / Le Style - Tokyo
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Masatoshi SAITO / Chef exécutif / Palace Hotel Tokyo - Tokyo
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Chikara YOSHITOMI / ex-Chef exécutif / L’Ambroisie — Paris

(Champion du monde de Paté-Croate 2017)
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Yuichiro WATANABE / Chef exécutif CEO / Restaurant NABE NO ISM - Tokyo
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<> Takeshi KADOKAMI / CEO / Geode Inc.
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Huissier de justice / i o |

<> Jérbme SZKUTA / Intendant de la Résidence - Ambassade de France au Japon
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<> Philippe PERRIER / Président de Perrier Bottling Machines
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Directeur du Concours / 7 1 L 7 % —|

<> Christophe PAUCOD / Président de 'ACFJ / Chef propriétaire / Lugdunum Bouchon Lyonnais
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